
Lunch 

Gotenyama,Garden,Gate,Grill,Gourmet, 
Gift,Grace,Glory,Gentle,Green, 
Global,Gathering,Greatroom 



 
 

 

 

 
  

 

  

 
 

 

 

   

 

  

 

 

   

GOURMET LUNCH

グル メランチ 

5,000 

- Assorted Appetizer -
アペタイザー盛り合わせ 

Smoked Salmon and Mozzarella Cheese with Couscous Salad 
Garlic Marinated Chicken served with Carrot Rapée 

Seasonal Quiche with Lemon Zest Cream

スモークサーモン＆モッツァレラ　クスクスサラダ
ガーリックマリネチキン　キャロットラペ
季節のキッシュ　レモンゼストクリーム 

- Salad Bar and Soup Bar -
サラダバー、スープバー 

- Main Dish -
メインディッシュ 

Assorted Platter / 盛り合わせ 

Grilled Kuroge Wagyu Beef 
BBQ Roast Pork 
Grilled Shrimp

黒毛和牛のグリル
国産ポークの BBQ ロースト

グリルシュリンプ 

- Dessert-
デザート 

Pastry Chef's Special Petit Dessert
ペストリーシェフ特製プチデザート

Beverage Menu 

COFFEE VARIATION ALL  1,200 
Blended Coffee Decaffeinated Coffee
ブレンドコーヒー カフェインレス コーヒー 

Café Latte Café au Lait
カフェラッテ カフェオレ 

Cappuccino Espresso
カプチーノ エスプレッソ 

Macchiato Hot Chocolate
マッキアート ホットチョコレート 

TEA SELECTION ALL  1,200 

BLACK TEA BLEND 
Royal Darjeeling / French Earl Grey
ロイヤルダージリン / フレンチアールグレイ 

GREEN TEA BLEND 
Silver Moon Tea
シルバームーンティー 

THEINE-FREE TEA BLEND 
Vanilla Bourbon Tea
バニラブルボンティー 

HERBAL TEA 
Chamomile
カモミール 

JAPANESE TEA 
Emperor Sencha
エンペラー煎茶 

Herbal Tea from the Home Garden ALL  1,400 

TOWANONIWA Gettou
トワノニワ　ゲットウ 

TOWANONIWA Lemon Thyme
トワノニワ　レモンタイム 

TOWANONIWA Rosemary
トワノニワ　ローズマリー 

TOWANONIWA Spearmint
トワノニワ　スペアミント

All prices include service charge (13%)  and consumption tax. All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。



 
 

 

 

 

 

 
 

 

 
 

Beverage Menu Lunch Menu 

SOFT DRINK 950 
STARTER

Pepsi Cola
ペプシ コーラ Caprese Salad 

Pepsi Zero
ペプシ ゼロ 

(Mozzarella Cheese, Tomato, Genovese) 2,500 
モッツァレラチーズのカプレーゼ  ジェノベーゼソースとバルサミコ

Ginger Ale
ジンジャーエール Smoked Salmon & Vegetable Pickles 1,900 / 3,500 

Mountain Dew
スモークサーモンと野菜のピクルス

マウンテンデュー 

Red Bull Cold Cuts with Mustard 1,900 / 3,500 
レッドブル コールドカット盛り合わせ  マスタード添え

JUICE 950 
Plant Based Caprese 2,500 

Pineapple プラントベースカプレーゼ
パイナップル 

Apple
アップル Marinated Plant Based Tuna and Tomato, 

Two Kinds of Olives 2,400
Cranberry 20% プラントベースツナとトマトのマリネ 2種のオリーブ 
クランベリー 20% 

Tomato
トマト 

Orange
オレンジ 

Grapefruit
グレープフルーツ 

MOCTAIL 1,300 

Yuzu Ginger
柚子ジンジャー 

Mango Orange
マンゴーオレンジ 

Clear Ocean
クリア・オーシャン 

Roseberry Squash
ローズベリー スカッシュ 

MINERAL WATER 1,100 

Aqua Panna (Still)
アクアパンナ 

San Pellegrino (Sparkling)
サンペレグリノ 

= Half portion available. ／ハーフサイズでのご注文も承ります。 

= Vegetarian ／ベジタリアン 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 



   
  

 

 

日本のウイスキーが誕生して100年。
世界に誇るジャパニーズウイスキーから選りすぐられた限定ボトルをお楽しみください

Lunch Menu 

SALAD 

Caesar Salad 
(Grilled Pork Bacon & Pecorino Cheese) 
シーザーサラダ
ホエー豚ベーコンのグリルとペコリーノチーズ 

1,600 / 2,800 

Jamon Serrano & Seasonal Vegetable Salad
ハモンセラーノと季節野菜のサラダ

 1,400 / 2,500 

Mixed Leaf Salad  
ミックスリーフサラダ

1,200 / 2,000

Caesar Salad 

SOUP 

Clam Chowder 
クラムチャウダー

1,250 

Minestrone (including mixed vegetables and bacon) 
ミネストローネ

1,250 

Mushroom and Vegetable Soup  
キノコと野菜のスープ

1,250 

北海道

宮城

滋賀大阪

鳥取
富山

全ての商品は数量限定のため、なくなり次第販売終了とさせていただきます。 

All products are limited in quantity and will be discontinued as soon as they are gone. 

Glass 10,000 

HOKKAIDO
北海道 

NIKKA WHISKY Single malt 
YOICHI Non Peated
ニッカ シングルモルト 余市 ノンピーテッド 

SHIGA
滋賀 

NAGAHAMA DISTILLERY 
AMAHAGAN World Malt
長濱蒸溜所 アマハガン ワールドモルト 

Glass 3,000 

Glass 2,500 

TOYAMA
富山 

SABUROUMARU DISTILLERY 
Junenmyo 7 seven
三郎丸蒸留所 十年明 

Glass 2,500 

Glass 3,500 

TOTTORI
鳥取 

The Kurayoshi Japanese 
Pure malt Whisky
倉吉 ピュアモルトウイスキー 

The Kurayoshi Japanese 
Pure malt Whisky 12 years
倉吉 ピュアモルトウイスキー 12 年 

MIYAGI
宮城 

NIKKA WHISKY Single malt 
MIYAGIKYO Peated
ニッカ シングルモルト 宮城峡 ピーテッド 

Glass 10,000 

Glass 7,500 

OSAKA
大阪 

SUNTORY HIBIKI Blender's Choice
響ブレンダーズチョイス 

Glass 3,000 

THE ESSENCE SUNTORY WHISKY 
BLENDED JAPANESE WHISKY 
CLEAN TYPE
エッセンス・オブ・サントリーウイスキー
ブレンデッド　ジャパニーズウイスキー
＜クリーンタイプ＞ 

Glass 6,500 

THE ESSENCE SUNTORY WHISKY 
BLENDED JAPANESE WHISKY 
RICH TYPE
エッセンス・オブ・サントリーウイスキー
ブレンデッド　ジャパニーズウイスキー
＜リッチタイプ＞ 

Bottle 45,000 

SUNTORY HIBIKI 
Blossom Harmony 2023
響ブロッサムハーモニー 2023 

Special Bottle 1 本限定 

The 100th anniversary of the birth of Japanese whisky. 
Enjoy a limited edition bottle of world-class Japanese whisky

日本のウイスキーが誕生して 100年。
世界に誇るジャパニーズウイスキーから選りすぐられた限定ボトルをお楽しみください

～ ～Limited Japanese Whisky Selection 

Japanese Promotion 

Beverage Menu 

Onion Gratin Soup　　　　　　　　　　　　　　  2,600
オニオングラタンスープ

= Half portion available. ／ハーフサイズでのご注文も承ります。 

= Vegetarian ／ベジタリアン

All prices include service charge (13%)  and consumption tax. All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。



 

 

 

 

  
 

   
 

 

   

  

  

  

 

 

 

  

  

 

  

 

  

 

   

  

 

 

 

 

 

Beverage Menu Lunch Menu 

WHISKY 

IRISH & CANADIAN 
Jameson 1,500 
ジェームソン 

Canadian Club 12y 1,500 
カナディアンクラブ 12y 

AMERICAN 
Jack Daniel’s (Tennessee) 1,700 
ジャックダニエル 

Maker’s Mark Red Top 1,700 
メーカーズマークレッドトップ 

I.W Harper 12y 2,500 
I.W ハーパー 12y 

Woodford Reserve 2,500 
ウッドフォード リザーブ 

SCOTCH –SINGLE MALT 
The Glenlivet 12y 1,700 
ザ・グレンリベット 12y 

Laphroaig 10y 2,500 
ラフロイグ 10y 

Bowmore 12y 3,000 
ボウモア 12y 

Glenfiddich 18y 5,000 
グレンフィディック 18y 

SCOTCH –BLENDED MALT 
Chivas Regal 12y 1,700 
シーバスリーガル 12y 

Chivas Mizunara Cask (Japan Limited) 1,900 
シーバス ミズナラカスク 

Ballantine’s 17y 4,300 
バランタイン 17y 

Ballantine’s 21y 6,000 
バランタイン 21y 

COGNAC 
Martell VSOP 3,700 
マーテル V SOP 

Martell Cordon Bleu 6,000 
マーテル コルドン 

BURGER / SANDWICH 

Marriott Burger 4,500
マリオットバーガー 

U.S. Beef patty 200g, Sesame Buns, Tomato, Lettuce, Bacon, 
Cheddar Cheese with Mayonnaise

U.S. ビーフパティ  200 g、セサミバンズ、トマト、レタス、ベーコン、
チェダーチーズ、マヨネーズ 

Premium WAGYU Burger Set 8,500
WAGYU バーガー～極み～セット  

Wagyu Beef Patty200g, Homemade Brioche, Aged Bacon, Tomato, 
Lettuce, Onion, Pickles, Cheddar Cheese, Tartar Sauce 
with Truffle French Fries and Onion Gratin Soup

和牛ビーフパティ 200g、自家製ブリオッシュ、熟成ベーコン、トマト、
レタス、オニオン、ピクルス、チェダーチーズ、タルタルソース
+ トリュフフレンチフライ・オニオングラタンスープ 

Classic Club House Sandwich 3,000
クラシッククラブハウスサンドウィッチ 

Plant Based Club House Sandwich 3,000
ブラントベースクラブサンドウィッチ 

PASTA / NOODLE / RICE BOWL 

Kuroge Wagyu Beef Lasagna  2,900
黒毛和牛のラザニア 

Chef’s Recommendation Pasta 2,800
シェフのおすすめパスタ 

Mushroom and Tomato Rigatoni 2,600
キノコとトマトのリガトーニ 

Vietnamese Pho  2,200
ベトナムフォー 

Ginger Pork Steak Rice Bowl 4,100
ジンジャーポークステーキライスボウル 

Korean BBQ Beefsteak Rice Bowl 5,000
コリアン  BBQ ビーフステーキライスボウル

Mixed & Cocktail Charge 

別途カクテルリストをご用意しております。メニュー以外のリクエストはスタッフへお申し付けください。 

We offer a cocktail list, please ask our staff for cocktails not listed on the menu. 

150

= Vegetarian ／ベジタリアン 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax. All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。



 
  

 

 

  

 

  

 

  

 

  

  
 

 
 

 

  

 

 

  

Beverage Menu Lunch Menu 

GRILLED 

COMBO PLATE /コンボプレート
（about for 2 people / 約 2 名分） 

Kuroge Wagyu Beef Round 200g 
BBQ Pork 200g 
Grilled Prowns (4 pieces)

黒毛和牛  200g
国産BBQポーク  200g 
グリルシュリンプ  4尾 

Wagyu Beef Tenderloin  150g
和牛テンダーロイン 

Kuroge Wagyu Beef Sirloin  180g 
黒毛和牛サーロイン 

Kuroge Wagyu Beef Rump  200g 
黒毛和牛ランプ 

BBQ Beef  200g 
BBQ ビーフ 

BBQ Pork  200g 
BBQ ポーク 

Korean BBQ Beef  200g 
コリアン BBQ ビーフ 

Soy Meat Hamburg Steak 150g 
プラントベースハンバーグ 

Roasted Chicken Leg Quarters 300g 
骨付きチキン 

Today's Grilled Fish 180g 
本日のお魚 

Atlantic Salmon 180g 
アトランティックサーモン 

Grilled Prawns (3 pieces) 
グリルシュリンプ 3 尾

10,000 

14,500 

12,000 

6,500 

4,400 

3,500 

4,400 

2,800 

3,300 

3,800 

3,800 

3,300 

SPIRITS 

VODKA 

TEQUILA 

GIN 

RUM 

WHISKY 

JAPANESE 

Yoichi NV
余市 NV 

Miyagikyo NV
宮城峡 NV 

Taketsuru NV
竹鶴 NV 

Yamazaki NV
山崎 NV 

Hakushu NV
白州 NV 

Yamazaki 12y
山崎 12y 

Absolut
アブソリュート 

HAKU
ハク 

Olmeca Blanco
オルメカ ブランコ 

Don Julio Reposado
ドン フリオ 

Beefeater
ビーフィーター 

ROKU
ジャパニーズクラフトジン　ロク 

Bacardi White
バカルディーホワイト 

Myer’s Dark
マイヤーズ ダーク

1,500 

2,100 

2,100 

2,300 

2,500 

2,500 

5,500 

Hibiki Blender’s Choise
響 ブレンダーズチョイス 

7,500 

Hakushu 18y
白州 18y 

11,000 

Wagyu Beef Tenderloin Todayʼs Grilled Fish 

= Vegetarian ／ベジタリアン

Mixed & Cocktail Charge

別途カクテルリストをご用意しております。メニュー以外のリクエストはスタッフへお申し付けください。 

We offer a cocktail list, please ask our staff for cocktails not listed on the menu. 

150 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax. All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。



  

  

 

 

 

 

 

TOKYO MARRIOTT HOTEL 
SIGNATURE COCKTAIL
東京マリオットホテル シグニチャーカクテル

御殿山 R OKU カクテル 

Gotenyama 
ROKU Cocktail 

¥2,500

ジャパニーズクラフトジン R OKU　             
オリジナル黒酢シロップ
（黒酢・和三盆）
ソーダ   
唐辛子 

Japanese Promotion

「S」桜 ~SAKURA~ 

1,700

ジャパニーズクラフトジン 季の美　　            
ジャパニーズクラフトリキュール奏　桜
ジャパニーズクラフトリキュール奏　白桃
和三盆
レモン

グリーンマティーニ
「G」Green Martini 

2,000

ジャパニーズクラフトジン 季の美　            
シャルトリューズ
ライム
わなつぎ 抹茶 

Bar Menu Lunch Menu 

SIDE DISH / BREAD / RICE 

Roasted Potatoes  1,000 
ローストポテト

Sauteed Mushrooms  1,000 
キノコのソテー

Sauteed Spinach 1,000 
ほうれん草のソテー

Grilled Vegetable 1,000 
グリルベジタブル

Homemade Bread Basket 600 
ホームメイドブレッドバスケット

Rice 600
ライス

Roasted Potatoes Sauteed Mushrooms 

Sauteed Spinach Grilled Vegetable 

= Vegetarian ／ベジタリアン

All prices are included service charge 13% and consumption tax. All prices include service charge (13%)  and consumption tax.
上記料金にはサービス料（13％）および消費税が含まれております。 表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。



 
 

   

 
  

 
 

 

  

 

 

 

 

   

 
  

 

 
 

 

 

 

 

 

Lunch Menu Beverage Menu 

SNACK

Truffle French Fries 
トリュフフレンチフライ

1,800 

Buffalo Chicken Wings (4 pieces) 
バッファローチキンウイング

1,800 

Korean Buffalo Chicken Wings (4 pieces)    
コリアンバッファローチキンウィング

1,800 

Original Pepper Fried Chicken 
オリジナルペッパーフライドチキン

1,600 

Deep Fried Cajun Shrimp 
シュリンプフライ  ケイジャンスパイス 

1,600 

BEER 
Japanese Draft Beer ドラフトビール（日本） 

glass / pint MASTER’S DREAM
マスターズドリーム 1,700 / 2,300 

Premium MALT’S (Ale Beer) 1,350 / 1,900
香るエールプレミアムモルツ 

Denmark Draft Beer ドラフトビール（デンマーク）
Carlsberg (Pilsner Beer) 
カールスバーグ 

1,350 / 1,900 

Bottled Beer ボトルビール 

Domestic Beer (Asahi, Kirin, Sapporo)
国産ビール（アサヒ、キリン、サッポロ） 

1,400 

Import Beer Longboard Island Lager (USA/Hawaii) 1,400
輸入ビール ロングボード アイランドラガー 

Budweiser (USA)
バドワイザー 
Guinnes Extra Stout (Ireland) 
ギネス エキストラ スタウト 

Light Beer ライトビール 1,400 
San Miguel Light (Philippines) Truffle French Fries Buffalo Chicken Wings
サン ミゲール ライト 
Kona Light Blonde Ale (USA/Hawaii)
コナ ライト ブロンド エール 

Non-Alcoholic Beer ノンアルコールビール 1,200 
All Free
オールフリー

Original Pepper Fried Chicken Deep Fried Cajun Shrimp 

KID'S 

KID’S PLATE / キッズプレート 2,350 
Hamburg, Fried Shrimp, Fried Potato, Hot Vegetable, 
Corn Soup, Salad, Mini Dessert 
ハンバーグ、エビフライ、フライドポテト、温野菜、
コーンスープ、サラダ、本日のミニデザート 

Kid’s Tomato Pasta 1,300
キッズトマトパスタ 

Kid’s Hot Vegetable & Chicken 1,300
キッズ温 野菜＆チキン 

Kid’s Fruits 800
キッズフルーツ 

Kid’s Ice Cream 800
キッズアイスクリーム 

= Vegetarian ／ベジタリアン 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。

COCKTAIL 
Gin & Tonic
ジントニック 

1,500 

Vodka & Cranberry
ウォッカクランベリー 

1,500 

Bloody Mary
ブラッディーマリー 

1,500 

Red Eye
レッドアイ 

1,500 

Screwdriver
スクリュードライバー 

1,500 

Tequila Sunrise
テキーラサンライズ 

1,500 

Cassis Orange
カシスオレンジ 

1,500 

Rum Coke
ラム コーク 

1,500

*Our Fruits are freshly squeezed. 
＊カクテルに使用するフルーツは生搾り果汁を使用しております。 

All prices include service charge (13%)  and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 



Beverage menu 

BEVERAGE 

WINE BY THE GLASS & BOTTLE 

CHAMPAGNE 
Veuve Clicquot Yellow Label Brut
ヴーヴ・クリコ イエローラベル ブリュット 

WHITE 
Chateau Ste. Michelle Riesling
シャトー サン ミッシェル リースリング 

Petit Bourgeois Sauvignon Blanc 
IGP Val de Loire
プティ ブルジョワ ソーヴィニヨン
ブランIGP ヴァル ド ロワール 

Domaine de L’Aigle Gewürztraminer
ドメーヌ ド レーグル ゲヴェルツトラミネール 

Au Bon Climat Chardonnay 
Tsubaki Label
オー ボン クリマ シャルドネ ツバキラベル 

RED 
Monte Bernardi Chianti Classico
モンテ・ベルナルディ
キャンティ・クラッシコ 

Shiojiri Muscat Bailey A
塩尻マスカット・ベーリーＡ 

Peter Lehmann the Barrossan 
Cabernet Sauvignon
ピーターレーマン ザ・バロッサン
カベルネ・ソーヴィニヨン 

Chateau Ste. Michelle Syrah
シャトー サン ミッシェル シラー 

Cloudy Bay Pinot Noir
クラウディ ベイ ピノノワール 

Beringer Napa Valley Merlot
ベリンジャー ナパ・ヴァレー メルロー 

All prices include service charge (13%) and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13％）および消費税が含まれます。

Glass / Bottle 

2,500 / 15,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,100 / 1,700 / 2,400 / 7,500 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,300 / 1,900 / 2,800 / 8,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,500 / 2,400 / 3,200 / 9,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,800 / 2,800 / 4,000 / 11,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,400 / 2,800 / 4,500 / 11,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

2,300 / 3,800 / 5,500 / 14,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,300 / 2,100 / 3,200 / 8,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,500 / 2,400 / 3,500 / 8,500 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

1,700 / 2,900 / 4,300 / 10,000 

90ml / 180ml / 270ml / Bottle 

2,200 / 3,500 / 5,500 / 14,000 

Lunch Menu

All prices include service charge (13%) and consumption tax.

表示料金にはサービス料（13%）および消費税が含まれます。 

Lunch Menu

／ベジタリアン= Vegetarian 

Chocolate Brownie 

Apple Pie 

New York Cheese Cake 

Lime Pie 

Creme Brulee 

Assorted Sherbet & Ice Cream 1,600 

Chocolate Brownie 1,500 

Lime Pie 1,500 

Creme Brulee 1,400 

New York Cheese Cake 1,400 

Apple Pie 1,400 

Plant Based Jelly with Sherbet 1,200

シャーベット＆アイスクリームの盛り合わせ

チョコレートブラウニー

ライムパイ

クレームブリュレ

ニューヨークチーズケーキ

アップルパイ

プラントベースゼリー シャーベット添え 

DESSERT 【Drink Set  ドリンクセット +500】 

 

 

  

    
 

 

 

  

    
 

 

 

    

  
 

 

 

  

 

   

 



BEVERAGE 


